
Reiner Zuckersirup aus dem Konzentrat der Heidelbeere und 

natürlichen Auszügen. Ohne Konservierungsstoffe. 
 

 Farbe: tiefes Rot mit purpurnen Schatten 

 Nase: typischer Duft der Heidelbeere, charakteristisch den schwarzen Beeren 

 Gaumen: schöne Balance aus den eingekochten Früchten und der Säure von frischen 
Früchten  
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Mit stilles Wasser oder Sodawasser 
verdünnt (1/8) 
 
« Home made » Limonade  
3 cl GIFFARD Heidelbeersirup,  

¾ Mineralwasser,  
¼ Zitronenlimonade 
 
Smoothie / Milchshake  
in einem Mixer: 
4 cl GIFFARD Heidelbeersirup,  
1 Banane,  
10 cl Apfelsaft,  
 Eiswürfel 

(Für den Milchshake den Apfelsaft 
einfach durch Milch ersetzen) 

Granité 
3 cl GIFFARD Heidelbeersirup, 
3 cl GIFFARD Holunderblütensirup ,  
1 Glas Wasser 
Vermengen und dann in den 
Eisschrank packen, Von Zeit zu Zeit die 
Eiskristalle mit einer Gabel zerkleinern. 

 
Eistee 
4 cl GIFFARD Heidelbeere Sirup, 20 cl 
Tee 
Vermengen und in ein Glas mit 
Eiswürfeln füllen. 
 
Aromatisierter Kaffee 
1 cl GIFFARD Heidelbeersirup, 1 cl 

GIFFARD Schokoladensirup, 1 Espresso, 
1 cl Milch oder Sahne 

Serviermöglichkeiten  
 


